
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Marktplatz  6, 76337 Waldbronn, Telefon: 07243/3430606, Mail: ralf@der-weinspiegel.de, Internet: www.der-weinspiegel.de,  

Öffnungszeiten: Dienstag – Donnerstag 15:00 Uhr bis 19:00 Uhr, 

Freitag 10:00 Uhr bis 12:30 Uhr und 15:00 Uhr bis 19:00 Uhr, Samstag 10:00 Uhr bis 14:00 Uhr 

 

Crostini mit Olivenpaste 

Zutaten für 4-6 Personen: 

• 350 g Oliven ohne Stein 

• 50 g getrocknete Tomaten  

• 50 ml gutes Olivenöl 

• 1 EL Kapern 

• 1 Zwiebel 

• 1 Tomate 

• 5 Knoblauchzehen 

• 1 Orange 

• 2 EL Zitronensaft 

• 2 Sardellen in Öl 

• 6 Salbeiblättchen 

• je 1 TL Rosmarin und Thymian 

• 1 sehr kleine (1 cm) getrocknete Chilischote 

• Pfeffer und Salz 

Zubereitung: 

Alle Zutaten bis auf die Oliven grob (Rosmarin, Salbei und Chili sehr fein) zerkleinern. Die Pfanne 

erhitzen und Zwiebel, Knoblauch, Sardellen, Kapern sowie den Chili anschwitzen, anschl. für 3 

Minuten die Tomate und alle Kräuter zugeben. Die Oliven und die getrockneten Tomaten in den Mixer 

geben und grob mixen, anschl. Orangen- und Zitronensaft beigeben und fein mixen. Das Öl zufügen, 

salzen und pfeffern, alles nochmals mixen und abkühlen lassen. 

Weißbrotscheiben in der Pfanne kurz anrösten, die Paste darauf streichen und geniessen. Sie können 

es aber auch einfach auf ungeröstetes Weissbrot geben. Die Paste lässt sich im Kühlschrank bis zu 

14 Tage aufbewahren.  

 
 


